
OTEL, LOKANTA VE İKRAM HİZMETLERİ BÖLÜMÜ / AŞÇILIK PROGRAMI
2024–2025 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI GÜZ YARIYILI HAFTALIK DERS PROGRAMI

SINIF 1. SINIF 2. SINIF
GÜN SAAT DERS/ÖĞRETİM ELEMANI YER DERS/ÖĞRETİM ELEMANI YER
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08.30 - 09.15 AŞÇ201 Türk Mutfağı (A-Şubesi)
Dr. Öğr. Üyesi Okan TÜRK

UYG. M.09.30 - 10.15
10.30 - 11.15 AŞÇ109 İş Sağlığı ve İş Güvenliği

Öğr. Gör. Musa SUİÇER FS201 AŞÇ201 Türk Mutfağı (A-Şubesi)
Dr. Öğr. Üyesi Okan TÜRK11.30 - 12.15

13.00 - 13.45 AİT145 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi
I

Öğr. Gör. Abdullah DEMİR
UZEM AŞÇ201 Türk Mutfağı (B-Şubesi)

Dr. Öğr. Üyesi Okan TÜRK
UYG. M.14.00 - 14.45

15.00 - 15.45 YDİ145 İngilizce I
Öğr. Gör. Mustafa YILDIRIM UZEM AŞÇ201 Türk Mutfağı (B-Şubesi)

Dr. Öğr. Üyesi Okan TÜRK16.00 - 16.45

SA
L

I

08.30 - 09.15 AŞÇ205 Pasta ve Tatlı Teknikleri
(A-Şubesi)

Öğr. Gör. Mehmet GÜL UYG. M.
09.30 - 10.15
 10.30 - 11.15 AŞÇ111 Genel İşletme

Dr. Öğr. Üyesi Okan TÜRK FS201
AŞÇ205 Pasta ve Tatlı Teknikleri

(A-Şubesi)
Öğr. Gör. Mehmet GÜL11.30 - 12.15

12.30 – 13.15 AŞÇ209 Yiyecek-İçecek Servisi
Öğr. Gör.  Mehmet GÜL UYG. M.13.00 - 13.45

14.00 - 14.45 AŞÇ205 Pasta ve Tatlı Teknikleri
(B-Şubesi)

Öğr. Gör. Mehmet GÜL UYG. M.
15.00 - 15.45
16.00 - 16.45 AŞÇ205 Pasta ve Tatlı Teknikleri

(B-Şubesi)
Öğr. Gör. Mehmet GÜL17.00 - 17.45

Ç
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08.30 - 09.15 AŞÇ107 Genel Turizm
Öğr. Gör. Musa SUİÇER FS201

09.30 - 10.15
10.30 - 11.15 AŞÇ103 Beslenme İlkeleri

Öğr. Gör. Fatih RENÇBER FS20111.30 - 12.15
12.00 - 12.45
13.00 - 13.45 STJ201 STAJ

Öğr. Gör. Mehmet GÜL UYG.14.00 - 14.45
15.00 - 15.45 GRŞ201 Girişimcilik

Dr. Öğr. Üyesi İnan KAYNAK FS-208

16.00 - 16.45

SET201 Sanat ve Estetik
Öğr. Gör. Dr. Özcan GÖKHAN FS-204

MOY 203 Medya Okuryazarlığı
Öğr. Gör. Emircan TOKGÖZ FS-205
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08.30 - 09.15 AŞÇ101 Pişirme Yöntemleri-I
(A-Şubesi)

Öğr. Gör. Hüsnü KASAR UYG.M.
09.30 - 10.15
10.30 - 11.15 AŞÇ101 Pişirme Yöntemleri-I

(A-Şubesi)
Öğr. Gör. Hüsnü KASAR11.30 - 12.15

13.00 - 13.45 AŞÇ101 Pişirme Yöntemleri-I
(B-Şubesi)

Öğr. Gör. Hüsnü KASAR UYG.M.

AŞÇ207 Mesleki Yabancı Dil I
Öğr. Gör. Musa SUİÇER FS-20114.00 - 14.45

15.00 - 15.45 AŞÇ101 Pişirme Yöntemleri-I
(B-Şubesi)

Öğr. Gör. Hüsnü KASAR16.00 - 16.45
17.00 - 17.45 BLG137 Temel Bilgi Teknolojisi

Kullanımı
Öğr. Gör. Cengiz CAN

UZEM18.00 - 18.45

C
U

M
A

08.30 - 09.15 AŞÇ203 Dünya Mutfağı (A-Şubesi)
Öğr. Gör. Hüsnü KASAR

UYG. M.09.30 - 10.15
10.30 - 11.15 AŞÇ105 Mutfak Bilgisine Giriş

Öğr. Gör. Mehmet GÜL FS201 AŞÇ203 Dünya Mutfağı (A-Şubesi)
Öğr. Gör. Hüsnü KASAR11.30 - 12.15

12.00 - 12.45
13.00 - 13.45 AŞÇ203 Dünya Mutfağı (B-Şubesi)

Öğr. Gör. Hüsnü KASAR
UYG. M.14.00 - 14.45

15.00 - 15.45 AŞÇ203 Dünya Mutfağı (B-Şubesi)
Öğr. Gör. Hüsnü KASAR16.00 - 16.45

17.00 - 17.45 TRD145 Türk Dili I
Öğr. Gör. Özcan GÖKHAN UZEM

18.00 - 18.45

             Öğr. Gör. Mehmet GÜL                                                                               Doç. Dr. Mehmet ÖZALPER
                    Bölüm Başkan V.                                                                                                        Müdür                          
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